
Халыкаралыц аспаздар KyHi (International Chefs Day)
VII ХАЛЫКАРАЛЫЦ ГАСТРОНОМИЯЛЫЩ "АSТАUfеst" ФЕСТИВАЛI

ЖОБАНЫЦ ПАСПОРТЫ

Фестиваль кезецдерi > <О026 жылдыц бас аспазы)> номинациясы бойынша жеке
жарыстар, командаJIыц жарыстар (eKi цатысушыдан
тyратын команда)
дегустациrIмен

жарыстар
дегустациrIмен

деryстация сыз
} <<Sugаr shorv>> номинациясы бойынша жеке fimрыстар

дегустациrI сыз
} <<lVlastic Show>> номинациясы бойынша жеке жарыстар

дегустациямен

дегустациямен

деryстациямен
} <<SlowFood>> дам зертханасы жеке жарыстар

деryстациrIмен
} KTaTTi шеберхана> номинациясы - инкпюзивтi жеке

жарыстар

} <<Гастрономиялыц стартап>> номинациясы (оп-liпе)

Ойын-сhуыц iс-шаралар багдарламасы
} <<Кондитерлiк icil>, <Наубайхана шеберлiгi>>, <<Аспаз icb>

хirлыцара-пыц жэне республикtLлыц конкурстарыныц
жyлдегерлерiнен шеберлiк сабацгары.

} <Щазацстан дапасьD) yJIттык тагамдарыныц yмытылган рецептерi.
> <<CHEF Ъ1>> командасыныц молекуJuIрлык асханасы- колледж

студенттерi мен ощушылар.
} <Корея streetfood> - окушылар мен коллелж сryленттерi
} Аркан тарту), <Ад сyйек>>, <<Орамал>>, <<Асыц>> yлттык ойындары

--22, 53,'7 4,З 0,|З,З7,5 1,,5 5,57 орта мектеп окушылары.

оцпчLз

Iс-шаралардыц iскерлiк багдарламасы

тэжiрибелеD)) гылыми-практикалык конференцIDIсы

Сарапшылар
когuандасы

- касiби сарапшылар тобы Францltя (Мишлен тлrтулын), Гонконг
(халыкар алык W S К сар апшысы), Y нлi стан (W SКjqдцкqредцц_
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сарапшысы), Туркия, Корея, Якугия, Озбекстан, Щыргызстан,
Щазацстан

Щатысушылар Казацстан Республllкасынын, шет мемлекеттерлiн технllкалык х{эне
кэсiлтiк бiлiiчr беру уr"rымдары. студенттер, оцьIтушылар мен
ондiрiстiк оцыту шеберлерi, тэлiмгерлер, ]vle теп окушылары

Байцау
номинацияларын

еткiзу орны

Казакстан, Астана кzUIасы,
Б. Майлин K-ci,12 <<Когамдыц тамакгандыру жэне сервис колледжЬ)
Ш. Айтматов кошесi, 41б <Iýрырегтiлiк орталыгьD)
Ш. Айтматов кошесi 4113 <Аспаздык студия))
Е 18 кешесi 1 <<Кондитерлiк академия>

Щосшыгу.тцzлы кешесi, 21, <<Таным> бiлiм беру орталыгы,
шеберлiк сыныбы Iс-шаралар таймингi уакытын,
KecTeciH бiздiц интернет-ресурстардан коруге болады

Yйымдастырушылар Астана каласы экiмдiгiнiц <<Щогамдык тамакгандыру жэне сервис
колледжil> IIDЦil( МКК

Yйымдастыру
комитетi

Зацды мекенжайы: Щазацстан Ресгryбликасы, 010010, Астана цаJIасы,
Алматы ауданы, Б.Майлин кешесi, 12.

Сайт: www. kopis. edu. kz
е. mail: ktsk. astana@gmail. com
Тел: 50-1б-41 ; 50-16-52
Король Алла Васильевна, 87013861 820
Нуржауова Нуржанат Муратовна, 870 1 7093 8 1 7
Сапарбекова Гульнар Жайдаровна, 8777085 1 950
Мырзабекова Жанар Жаркынбековна, 87 7 5 lЗ97 859
Сеитова Жанна Ергалиевна, 870 1 1653505
Кр асовская Анастасия В асильев н а, 87 02З 489 699
Б айжигитова Алия Айтказ иев на, 8'l'l'7 9 95 3 0 1 0

,Щемеушiлердiц
цолдауымен

Щазацстан Ресгryбликасыныц Оцу-агарту министрлiгi,
(Р Астана цаласыныц бiлiм басцармасы, Астана каласЫныц
Одiстемелiк орталыгы, Rixos Astana rqонак уйi, Мсгро, Raddison
цонак уйi, Хилтон конак уйi, The Ritz-Carlton конак уйi, кТап Тэттi>
)IOIIC, кМарриот>> коЕак уйi, <Хабар 24 медиа>>, <Вечерняя Астано>
газетi жэне т.б.

i
Ь,

IIiltorr
,\

м лR R| отт
АSтАNА

Ф
ST REGIS

,,,u пп*,лп.ruп

Hilton
GaTdenInn,
,\slit lt п

5i

с&
-ч5.:тj,г*-.-:,т,?у. @у

Slow Fооd'
оёХЁЫЁш



Оцrrгалар туралы толык акпарат QR форматында цалыптасады жэне Ilнтернет-ресурстарда
орнаJIастырылады
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ktsk.kopis



ЖАJIПЫ ЕРЕЖЕЛЕР
(дSTAUfest 2026>> VII Халыцаралык гастрономиялыц фестивалiн откiзу шетелдiк бiлiм

беру Уйымларымен/кэсiпорындарымен озара ынтымакгастыц негiзiнде Халыцаралыц аспа.!дар
KyHiH меРекелеу жэне техникttлык epi кэсiгrтiк бiлiм берудi хaLлыкаралыкгандыру tшсында жyзеге
асырылады.

мэдени ерекшелiкгер мен дэстyрлердi сацгау yllттык бiрегейлiкгiц мацызды элементi
болып табылады.

Алац эрбiр катысушы оз туындыларын керсете аIц/ы, оз кyштерiн TeKcepyi жэне кэсiби
багалануы ушiн Iqzрылган. Будан басца, эрiптестермен жэне цазылар алцасыныц мушелерiмен
царым-катынастыц тамаша тэжiрибесi, ез цателiктерiцiз тур.tлы естудiц жэне уздiк болулыц
ыцгайлы жагдайы!

Брl тэжiрибе алмасу, Шабыт табу жэне гастрономиrIлык онер атмосферасына енудiц
бiрегей мумкiндiгi!

Фестивальга катысуга Щазацстаннан жэне басца елдерден командалар, жеке цатысушылар
(ез каJIауы бойынша бiр Еемесе бiрнеше аталымда онер керсетуге болады), сондй-ац
цонацщайлЬшык индустрIшсына (цызмет корсету, цогамдыц тамакгандыру) маман даярлайтын
кэсiгггiк бiлiм беру мекемелерiнiц студенттерi шацырылады.

Фестивальга катысуга отiнiмдер 2026 жылдыц 30 rqыркуliекке дейiн цабылданады жэне ол
беРiлген Kyrri тiркеуге жатады. OTiHiM тiркелген сэттен бастап eTiHiM берушi щатысушы
мэртебесiне ие болады.

Щатысушылар уйымдастыру комитетiне сiзге ыцгайлы форматта етiнiш бередi:
1. коса берiлiп отырган нысан (косымша) бойынша электрондык поштага, astaufest-2026@mail.ru
2.Google fоrms-Тегi электрондык кестеде сiлтеме бойынша шолгышта

https ://fоrms. gle/gS 5pcRzibйwmNy79
Фестивальга щатысу акылы, TipKey жарнасы (келген кезде толеу):

жеке цатысу ушiн 19 000 мг;
команданыц катысуы ушiн 21 000 мг;
вирту.tлды байцауга катысуы ушiн 7000 мт.

Номинациялар жас (лауазымдыц) кyрамы бойirнша белiнедi - (стулент/шебер,маман).
Щатысушылар кэсiби формада онер керсетуге мiндегтi: кiртеше, шалбар/юбка (кара rycTi

немесе барлыц команда ушiн бiрлей кез келген rycTi), алжапцыш, арнайы аяц киiм, бас киiм,
бейджик (катысушыныц атын гана корсете отьlрып).

(атысушылардыц жарамды медициналыrq кiтапшалары болуы тиiс.

ЖYМЫС ОРЫЦДАРЫЕ ЖЛБДЫЦТЛУ
ПРаlстикалык жеке жарыстар ушiн 10 ж+:мыс орны жабдыкгалады. Жумыс орындарын

жабдыкгауга: кемiнде 2 дана ендiрiстiк yстелдер, yстел жабдыщтары - электрондык тар.вьшар,
инДУкциялык плита, планетарлык миксер кiредi. Щосымша жабдыкгалган жаппы ондiрiстiк аймац
YЙымдастырылады: 3 данадан кем емес пароконвектоматпен, 2 данадан кем емес орташа
температурaл,лы тоцазыткыш шкаф, шокты Iчцвдату шкафы, yш секциялык xqD/ ваннапары,
стеллаждар.

ЫДыс-аякгарды, мi,кэммzlлды, шыныны, асханалыщ заттарды уйымдастырушылар
Yсынады.

ЩатысУшылар кажеттi косымша жабдыцгарды, яq:мыска арналган кцрал-саймандарды
жЭне баЙкау яq:мыстарын корсgryге арналган баска да керек-жаракгарды ез бgгiнше камтамасыз
етедi немесе байцауга 5 кун цалганда уйымдастырушылармен келiседi.

Ыдыс-аяк азыц-тулiк цауiпсiздiгiнiц заманауи стандарттарына сайкес келуi керек.
ИндУкциялыц плитiUIарда )Iсrмыс icTey ушiн пайдzшанылатын ыдыстардыц магниттiк касиеттерi
бО.тryы тиiс. Yйымдастырушылар катысушылардыц мl.кэммzulын, ыдыстарын жэне басца да
керек-жаракгарын жогалтцiны ушiн жауап бермейдi.

Yйымдастыру комитgгi мен серiкгестер yсынган жабдыкгы, мl.кэмшlпды жарыс
аймагынан тыс жерге шыгаруга тыйым сaLлынады.

Жарыс aшкгil"лганнан кейiн техникtUIык казылар аJIцасы мi.кэммtlл мен жабдыкты карап
ТеКСеРУД(i жУргiзедi. Щатысушылар жог:Lлган немесе булiнген жабдыцгар мен Iqр:rл-саймандар
ушiн материчLлдык жауапIылыцга болады.



ЖYМЫС ОРЫНДЛРЫ МЕН ТЛМАЦ ОНIМДЕРIНЕ ЦОЙЬUIАТЫН ТЛJIЛПТАР
сез сейлеу кезiнде катысушылар санитарлык-гигиеналык ережелердi сацгауы тиiс.

Yйымдастыру комитетi цатысушыларга ас уйлi тазaLлауга арн€rлган гигиенаJIык щaралдарды
камтамасыз егедi(жугыц жэне
таз.rлау кYралдары, ryбкалар, шуберекгер, кагаз сулгiлер, кокыс цаптары жэне т.б.).

Багалау кезiнде цiвылар aлцасы яqмыс орындарыныц жай-куйiн, сейлеу кезiнде гигиена
ережелерiн сакгауды ескередi. Аяцгалганнан кейiн катысушЫ езiнiц )IqIMыc орнын жане
пайдаланылатын жабдыкгы iUIып тастауы тиiс.

Конrсурстыц rrч\{ыстарды орындау ушiн катысушылар ездерiн онiмдермен дербеС
камтамасыз етедi.

Окелiнген онiмдердi tLлдын-ала жууга болады, бiрац тазартылмаган жэне кесiлмеген;
балыКгы т.lзалауга болады, бiрак филеге белуге болмайды; eTlIqc eTiH болiктерге белуге
болмайды, егтi тартылган ет ретiнде пайдалануга рyцсат егiледi. Алдын ала дайынд.Lлган эр ryрлi
камырды цолдануга рyцсат gгiледi. Барлыц декор элементтерi мен конкурстыщ буйымдарды
безендiрудi цатысушылар хq!мыс аймагында жарыс барысында жасайды.

Щатысушылар экелген онiмдерлi царауды техникtLпык казылар алцасы жарыс басталганга
дейiн жyзеге асырады.

Ондiрiстiк )Iqмыс орындары шецберiнде орындzLлган конкурстыц lлq:мыстарды багалау
щalЗылар алцасыныц мушелерiнiц дегустациясын болжайтындыкган, цатысушылар санитариrIныц
негiзгi ережелерiн мултiксiз орындауы тиiс:

тамац енiмдерi +4ос жогары емес температурада жабык науаларда немесе жабыц
контейнерлерде сащталуы тиiс;

Ыдыс-аяк 65ОС температурада eKi (2) сагаттан аспауы керек;
Тасымалдау жэне сакгау кезiнде тамак енiмдерi таза пластикпен немесе герметикaLлык какпакпен
жабылуы тиiс; шикi енiмдердi дайындалган тагаммен бiрге сакгауга тыйым сtLлынады;
Щызылша жене т. б. сиякгы лас немесе кiрленген заттармен пqд,Iыс icTey кезiнде колгап киюге
жол yсынылады;

Щатысушылар т1rгынуга дайын тамакка жzLлац цолмен тимеуi тиiс, ол ушiн цысцыштаР,
таяцшалар, пинцеттер немесе цолгаптар пайдаланылады; колгаптарды пайдалану тамацты щрыс
беру талаптарынан босатпайды - енiмдi ауыстырган кезде колгаптарды ауыстыру кажgг.
Тагамдардыц дэмiн татып керу бiр рет колданылатын аспаптардыц немесе эрбiр дегустациядан
кейiн мiндgгтi тyрде жуылатын аспаптардыц комегiмен жургiзiлуi тиiс; бiр касыкгы бiр тyздыцка
немесе ыдыска eKi рет батыруга жол берiлмейдi. Преэентацияныц }закгыгы 5-7 минугган аспауы
керек.

Щатысушылар к:вылар zLлкасыныц
тагамдардыIУенiмдердiц сапасына жауап бередi.

мушелерiне yсынылатын даиын

<а026 жылдыц бас аспазьD) номинациясы
ЖЕКЕ ЖАРЫСТАР

<<2026 жылдыц бас аспазы> конкурсы - жеке жарыстар (булан эрi-Конкурс)
Тацырыбы: <dПекарасыз гастропомио>, <<Бiр элем - турлi дэм>>, <dПекарасыз дам>>,

<<Саяхат дамЬ>, <<Болашацтыц домiн жасD)
<<202б жылдыц бас аспазы>> байкачыныц сызбасы

Байцау келесi номинациялар бойынша етедi:

,Щеryстачиямен я(еке практикаJIыц жарыстар
Щатысушылар негiзгi ыстык тагам дайындайды (жеке кызмет корсетуде 2 порчия) * ыстык
немесе суык тагамдар (жеке кызмет корсетуде 2 порчия).

Нолtuнацuялареа цлmьIсу бойьlнtца пiкiрлер дегчстациямен жеке пDактикаJIык
жаDыстаD

Бщ номинациядагы жарыс кестеге сэйкес бiрнеше ауысыммен уйымдастырылады.
Номинация деryстациrIмен жеке цатысуды камтиды.

Номинацияга катысушылар арнайы жабдыкгалган arлацда онер керсетедi. Жумыс
орындарыныц техникtIJIык жаракгандырылуы осы Ереженiц "тqмыс орындарын жабдыцгау"
болiмiнде келтiрiлген.



Жарыс басталар zrлдында катысушылар ц:Lзылар алцасыныц мl.шелерiне тшаптарга сэйкес
рэсiмделген тагамдардыц технологиялыщ карталарын yсынады.

НаЗаР аУдарыцыз: сарапшылар тобы цатысушыларга (цара жэшiю> (тамащ дайындау
барысында мiндеггi тyрде пайдаланылуы тиiс ингредиент) yсынады. Щатысушылардыц эр
ауысымы сайын ингредиент озгерiп отырады.

Щатьiсушылар дайындайды :

,/ негiзгi ыстык мейрамхана тагамы (жеке цьIзмет керсетуде eki порция);/ жецiл тамак (ыстыц немесе суыц): ыстыц чйде дайындалатын жецiл тамак, ыстык
кyйiнде дайындалады жэне берiледi, Жецiл тамак жеке цьвмет керсетуде eki порцияга
дайындалады.
ТаГамдаР мен жецiл тамак eKi порчия (жеке кьIзмет корсету) есебiнен дайындалады:
бiР белiгi - к.lзылар алкасы дегустациrI жасау 1тпiн, бiр белiгi - демонстрация ушiн.

_ ЩаЗЫЛаР алкасы цатысушыларга бес минуг аралыцпен бастауга рyксат бередi. Тамац
дайындауга белiнген уацыт-б0 мицуг.

Толыц дайындык кезiнде цатысушы казылар чLлкасына сигнtlл бередi жэне барлыц
ДаЙындалган тагамдарлы бiр уацытта багалауга yсынады. Тагамды белгiленген уакыттан кейiн
беРгенi ушiн айыпгцд баллдары есептеледi жэне упайлар алынады: бiр минуггыц кешiгу : бiр
упай айып. Тагамды кысца мерзiмде лайындау ушiн упайлар косылмайды. Презентацияныц
ракгыгы жетi минугган аспауы тиiс.
ТаГамдар цатысушылардыц енiмдерiнен дайында"лады. Онiмдерге цойылатын та"лаптар осы
ЕРеженiц "яqlмыс орындары мен тамак енiмдерiне цойылатын талаптар" белiмiнде сипаттuIган..

ПРезентация ушiн уйымдастырушылар корме орны-экспозициялык yстелдердi усынады.
ТагамдаРДыц экспозициясына арналган карточкaIJIарды катысушы l5x1,0 келемiнде рэсiмдейдi.
Ащпаратта тагамныц атауы, катысушыныц аты-жен| цаласын камту керек.

Багалау критерийлерi:
1. ПРеЗентацияДсыну (заманауи оригиналды yсыну формасы, коркемдiк тzlJIгам, тyс
гаммасы, epkiH орналастыру, безендiрудiц жаца элементтерi (жеуге жарамды),
тартымдылыц табет) - 0-20 баллов.
композиция/щом (дэм, хош иiс, енiмдердi тачлаудагы уйлесiмдiлiк, жецiл
сiцiмдiлiгi) - 0_50 баллов.
3. Заманауи технологиялар / Инновация (цолданылатын технолог}uIлардыц заманауи
асп.lздыц дэстyрлерге сэйкестiгi - 0-15 баллов.
4. Касiпцойлык (яqмыс орнын уйымдастыру, санитариялык таJIаптарды сакгау, тагамдарды
yсыну тtlзiLIIыгы, олардыц бiрдейлiгi) - 0-15 баллов.
Тугас алганда багалар тагамдар кешенi ушiн цойылады (негiзгi мейрамхана тагамы жецiл тамац),
эр тагам жеке багапанбайды, ец жогары бага - 100 баллов.

Белшек багалар цойы.тпиайды.
Б айланыс ацпараты 87 02з 489 69 9, Красо в ская днастасrrя В асильевна.

<ОО26 жылдыц бас аспазы> номинациясы
КОМАIЦАЛЬЩ ЖЛРЫСТЛР

.Щеryстациямен командаJIыц тажiрибеlliк сайыстар (командада 2 цатысушы)
Тацырыбы: <dIIекарасыз гастрономио>, <<Бiр елем - тyрлi дем)>, <dIIекарасыз дам>,
<<Саяхат дамЬ>, <<Болашацтыц дамiн жаса>>

О026 жылдыц бас аспазы>> байцауыныц схемасы.
Щэмiн татып кору царастырылган командалыц тэжiрибелiк сайыстар аталымдарыЕа катысу
бойьшша тусiнiктемелер
Байцау келесi атаJIым бойынша етедi: ,Щэмiн татып кору карастырылган командалыщ тэжiрибелiк
СаЙыстар Щатысушьlлар негiзгi ыстыц тагам (жеке yсынылатын 2 улес) + десерт (жеке
yсынылатын 2 улес) дайындайды. Щатысушылар байцау тагамдарын дайындауга KalKeTTi барлыц
енiмдер мен ингредиенттердi ездерi камтамасыз gгедi. Байцау uIсыЕда цатысушылар мын.шарды
дайындайды:

. негiзгi ыстык тагам - жеке yсынылатын 2 улес,о десерт - жеке Yсынылатын 2 улес.



EKi байкау тагамын дайындауга жэне yсынуга берiлетiн жttлпы уакыт 60 минуггы щрайды.
Назар аударыцьIз! Орбiр байкау тапсырмасы ушiн Yйымдастырушы <<Кара жэшiю> регiнде жеке
oHiM усынады:

. негiзгi ыстыц тагамды дайындау ушiн - бiр мiндеттi eHiM;
о flecopT даЙындау ушiн - басца мiндегтi oHiM.

<Кара жэшiкгiр> eKi eHiMi де катысушыларга бiр уацытта, байцау басталар алдында гана
жарияланып, берiледi. Yйымдастырушы yсынган эрбiр енiмдi тиiстi байцау тагамында мiндегтi
тyРДе паЙдалану цarкет. Щатысушы <Кара жэшiю> eHiMiH пайдалану тесiлiн жэне оны лайындау
технОлОгиясын оз бетiнше аныцгаЙды. OHiM негiзгi компонент, гарнир, трдык (соус), сaUIма,

Yсыну элемеrrтi регiнде немесе тагамньщ тркырымдамасы мен рецептурасына сэйкес келсгiн
басца формала пайдаланылуы мрrкiн.Бyл ретте <кара жэшiк> eHiMi тиiстi тагамныц Iqрамына
толыцканды бiрilстiрiлiп, оныц тlDкырымдамасымен магыналык жэне дамдiк байланыста болryы
тиiс. онiмдi тагамныц дэмдiк жэне тyжырымдамалык болiгiне айтарлыцгай эсер етпейтiндей тек
фОРмалды тyрде пайдалануга жол берiлмейдi жэне бул катысушыныц )Iqмысын багалау кезiнде
ескерiлуi vтуrикiн. Yйымдастырушы <Кара жэшiю> црамында усынбаган цtшган барлыц кажеттi
енiмдерлi, ингредиенттерлi жэне шыгын материzLлдарын цатысушы езi камтамасыз егедi. <кара
жэшirсгiр> eKi eHiMiHiц ассортиментi мен мелшерiн Yйымдастырушы аныкгайды жэне
цатысушыларга баЙцау басталар tшдында тiкелеЙ жариялайды. Жарияланганнан кеЙiн енiмдер
цатысушыларга табысталады жэне осы сэттен бастап белгiленген баЙцау уакьIтьш санау
бастапады.
Багалау критерийлерi:
2, ПрезентацияДсыну (заманауи оригинttлды yсыну формасы, керкемдiк т.шгам, тyс
гаммасы, epKiH орнапастыру, безендiрудiц жаца элементтерi (жеуге жарамды),
тартымдылыц тэбет) - 0-20 баллов.
Композиция/Щам (дам, хош иiс, енiмдерлi тачлаудагы уйлесiмдiлiц жецiл
сiцiмдiлiгi) - 0-50 баллов.
3. Заманауи технологиялар / Инновация (цолданылатын технологиrIлардыц заманауи
аспz}здыщ дэстyрлерге сэйкестiгi - 0-15 баллов.
5. Касiпцойлыц (хqмыс орнын уйымдастыру, санитариялык т.rлаптарды сакгау, тагамдарды
yсыну тtIз.uIыгы, олардыц бiрдейлiгi) - 0-15 баллов.
Тугас алганда багалар тагамдар кешенi ушiн цойылады (негiзгi мейрамхана тагамы жецiл тамащ),
эр тагам жеке багаланбайды, ец жогары бага

Белшек багалар койылмайды.
Байланыс ацпараты 87 0ZЗ 489699, Красовская Анастасия Васильевна.

- 100 баллов.

<12026 жылдыц бас кондитерil> номинациясы
ЖЕКЕ ЖЛРЫСТАР

<<2025 жылдыц бас кондитерЬ> байrqауы - дегустациямен жеке тэжiрибелiк жарыстар.
Конкурс кестеге сэйкес eKi ауысымда уйымдастырылды, щатысушылардыц ец коп санЁl 8

адамнан аспайды.
Байцауга катысушылар корермендер алдында арнайы жабдыцгапган алацда енер

керсетелi. }фмыс орындарыныц техникаJIыщ жаракгандырылуы осы Ереженiч <<}Qlмыс
орындарын жабдыкгау> белiмiнде келтiрiлген.

Конщурс тапсырмасы - <<Щесерт я€не жасанды интеплект>> тацырыбындагы авторлыц
торт

Щатысушылар <,Щесерт жэне жасанды иЕтеллект> тацырыбында торт дайындайды.
Торттыц пiшiнiн, цабаттар санын, тyжырымдамасын, дизайнын жэне керкемдiк

безендiрi.тryiн цатысушы ез бgгiнше аныкгайды.
Щайын торттыц сtulмагы, жеуге жарамды безендiру элементтерiн щоса a}лганда, кейнде 2,5

кг болryы тиiс.
тортгыц барлыщ элементтерi мен оны безендiру белшектерi жеуге жарамды болуы керек.

Жеуге жарамсыз элементтердi, сэндiк конструкцияларды, кацкшарды жэне тагамга цолдануга
арналмаган материаJIдарды пайдалануга жол берiлмейдi.

Торт цатысушы тацдаган тацырып интерпретациясын корссгiп, шыгармаIцыJIык тэсiлдi,
идеяныц ерекшелiгiн жэне кэсiби шеберлiкгi паш егуi тиiс. Сандык технологиrIлармен, жасанды



интеллектпен жене заманауи технологиялык дапцrмен байланысты ryрлi бейнелерлi, символдар
Мен элементтерлi паЙдалана отырып, такырыпты epKiH интерпретациrIлауга рyцсат етiледi.

Щатысушылар дайын болуына царай белгi бередi жэне цазылар чшцасыныц багалауына
конкурстык буйымды yсынады. Белгiленген уакыттан кейiн онiмдi бергенi ушiн айыпгцrл
упаЙлары есептеледi жэне упайлар .Lлынады: 1 минугтыц кешiгу: 1 упай айыпгryл. Онiмдi цыска
меРзiмде доЙындау ушiн цrайлар цосылмайды. Сараптама комиссиясыныц немесе цазылар
алкасыныц мушелерiне конкурстыц буйымды yсыну }закгыгы 5-7 минугган аспауы тиiс.

Байцау iшсында цатысушылар белiнген уакыт iшiнде тек конкурстыц буйымды арлеудi
жЭне тортты безендiрулi жургiзедi. Жумыста алдын-ала даЙындtLлган бисквиц цамьIрдыц баска
тУРлерi колданылады, олар пiсiруге коп уакытты кажет етедi, соныц iшiнде дайын камыр декор
элементтерi.

Баска да жартылай фафикzIттар (кремдер, помадалар, глzlзурь, суфле, желе зефирлерi
жэне т.б.), сондай-ак эрлеу, мусiндер жэне декордыц баска да элемеrrттерi, оныц iшiнде
мастикадан, карамельден, шоколадтан жаc3шган заттар жеуге жарамды жэне сол жерде
дайындалган болцlы тиiс. Козге kepiHeTiH Tipek конструкцияларын колдануга рyщсат етiледi.

Щатысушылар оздерiн енiмдермен цамтамасыз етедi. Экспозицияга катысушылар дайын
тортты кояды. Торт табаныныц рyксат етiлген олшемдерi 0,75 * 0,75 м аспайды, буйымныц
биiктiгi шеrстелмейдi. Презентацлrя ушiн yйымдастырушылар корме орнын, экспозициялык
yстелдердi усынады. Щатысушылар оздерiнiц жеке ыдыстары мен жеке кэсiби жабдыкгарын
щолдана отырып ;пq:мыс iстейдi.

Багалау критерийлерi:
l. Композиция (безендiру бойынша жtшпы эсер, практикalJIыц,

эстетикatлык, тyс схемасы). - 0-20 упай
2. Орындау техникасы, (органолеmикалык керсеткiштер, пайдаланылатын техникапардыц

саны, кэсiби материалдардыц пропорцион:лJIдылыгы, )IqIмыстыц тазалыгы) -0-30 упаЙ

3. Инновация (жаiа жэне экологиrIлыц таза
Онiмдердi колдану, техноломяларды, оцдеу тэсiлдерiн)
4. Щамi
Ор номинация жеке багаланады. Максималды саны

Белшек багалар койылмайды.
Кэсiби казылар алкасынан баска, катысушылардыц ry\dыстарын Сыртцы визу:lлды

параметрлер боfuiнша гастрономиялыц фестивапьдiц корермендерi мен конакгары багалайтын
болады.

Сондай-ак Речегlryраны жэне дайындау технологиясын (техникалык-технологиялык
картаны) yсыну K:DKeT.
Байланыс ацпараты 8707б841998 Сейдуйы Жаныл Асцарцызы, 870153б4749 Живень Jftобовь
Георгиевна.

<<Chocolate show>> номинациясы
ЖЕКЕ ЖЛРЫСТАР

<<Chocolate show>> байцауьгжеке корме жарыстары.

Щатысушылар саны 10 адамнан аспайды.
Байцаудыч тапсырмасы Шоколад MyciHi. Тацырыбы: <<Болашак

технологиялары>>
Щатысушылар оздерiн онiмдермен щамтамасыз gгедi. Кермеге катысушылар дайын

композицияны кояды. Композиция негiзiнiц рyксат етiлген олшемдерi 0,75*0,75 м-ден аспайды,
биiктiгi 0,5 м-ден кем емес. Щатысушылар оздерiнiц ыдыс-аякгары мен жеке кэсiби жабдыцгарын
пайдалану арцылы ltq:мыс iстейдi.

Багалау критерийлерi:
1. Композиция (лизайнныц жалпы эсерi - 0-50 балл праIffикзLлыц эстетикаJIык, тyс

схемасы).

- 0-20 упай
- 0-30 упай
- 100 упай



2. ОрындаУ техникасы, (цолданылатын техникалар саны, касiбилiк _ 0_50 балл
материalлдардыц пропорционtLпдыгы, Яg\,IЫс тазалыгы) Ор номинациrI жеке багаланады.
Максималды саны-100 ба;lл.

Белшек багалар койьшмайды. Кэсiби цatзылар :Lлцасынан басца, гастрономиялык
феСТИВальдiц керермендерi мен цонакгары сырткы KopHeKi параметрлер бойынша байцауга
цатысушылардыц хчмыстарын багалайды
Байланыс акпараты 87076841998 Сейдуалы Жаныл Аскарцызы, 870153б4749 Живень JIrобовь
Георгиевна.

<<Sugar show> номинациясы
ЖЕКЕ ЖАРЫСТЛР

<Sugar Show>> байцауььжеке корме жарыстары.
Щатысушылар саны 10 адамнан аспайды,
Байцаудыц мiндетi-карамq]Iьмен жyмыс. Карамельден жасаJIган онер

композициясы.
Тацырыбы: <dПынайылыц шегiнен тыс>)

ЩатЫСУшылар ездерiн енiмдермен камтамасыз етедi. Кермеге катысушылар дайын
КОМПО3ИЦияны кояды. Презентация ушiн уЙымдастырушылар керме tulацын, экспозицияпык
YСТеЛДеРДi УСынады. Щатысушылар ездерiнiц ыдыс-аrIкгары мен жеке кэсiби жабдыкгарын
пайдалану аркылы ячмыс iстейдi.

Багалач критерийлерi:
1. КОмпозиция (дизайнныц жzlлпы эсерi - 0-50 балл практик.tлык, эстетикалыц).
2.ОРындаУ техникасы, (колданылатын техникrLлар саны, кэсiбилiк-0-50 балл

материалдардыц пропорционалдыгы, яqд{ыс тазалыгы) Ор номинациrI жеке багаланады.
МакСималды саньр100 балл. Болшек багалар цойылмайды. Кэсiби ка.зылар аJIкасынан

баска, гастроном}uIлыц фестивальдiц корермендерi мен цонакгары байцауга катысушылардыц
)Iqzмыстарын сырткы KepHeKi параметрлер бойынша багалайды.
БаЙланыс ацпараты 87076841998 Сейдуалы Жаныл Асцарцызы, 870153б4749 Живень JIrобовь
Георгиевна.

<<Nlastic ShorY>> номинациясы
ЖЕКЕ ЖАРЫСТАР

<Mastic Show>> байцауььжеке корме жЬрыстары.
Щатысушылар саны 10 адамнан аспайды.
Байкаудыц мiндетi-мастикамен llryмыс. Тацырыбы: <iБолашац цаhармандары)>
Щатысушылар ездерiн енiмдермен камтамасыз gгедi. Кермеге катысушылар дайын

МаСтик.Шык фиryраны кояды. Щатысушылар эркайсысы 100 граммга дейiн 5 турлi мастикалыц
фигураларлы yсынуы керек. Презеrrтация ушiн уйымдастырушылар корме aшIацын,
ЭкСпОЗициялыц Yстелдердi Yсынады. Щатысушылар оздерiнiц ыдыс-tикгары мен жеке кэсiби
жабдыцгарын пайдалану арцылы )Iqмыс iстейдi.

Багалау критерийлерi:
1.Композиция (дизайнныц жалпы эсерi - 0-50 балл

схемасы).
2. Орындау техникасы, (колданылатын техника

материалдардыц пропорционzLпдыгы, жqмыс тазалыгьl) енiмдер,

практикiл.лык, эстетикzUIыц, тYс

саны, кэсiбилiк-0-50 балл
технологиrIлар, оцдеу эдiстерi)

Ор номинация жеке багаланадьт.
Максималды саны-100 балл. Белшек багалар цойылмайды. Кэсiби казылар алкасынан

баска, гастрономиялык фестивальдiц керермендерi мен конакгары байцауга цатысушылардыц
яqмыстарын сырткы KopHeKi параметрлер бойынша багалайды. Сондай-ац Рецепryраны жэне
дайындау технологиясын (техникалык-технологиялыц картаны) yсыну кalкет.
Байланыс акпараты 87076841998 Сейдуалы Жаныл Аскаркызы, 870153б4749 Живень Jftобовь

Георгиевна.



О026д(ылдыц бас нау айшысьu> номинациясы
ЖЕКЕ ЖАРЫСТАР

<<2025 жылдыц бас наубайшысьD конкурсы - жеке жарыстар, (бцдан эрi-Конкурс)
,12025 жu,лдьrц бас начбай-оrсrrr> байкачrrrrrrц с"rзбасr,
Байцау келесi номинациялар бойынша етедi:

Номuнаtluялареа lрmысу бойынша пiкiрлер Деryстациямен жеке
практикаJIык л(аDыстап
номинация деryстациrIмен жеке цатысуды цамтиды. Щатысушылар цамырды жарыс
аланында жасайды.

Бул номИнацияга катысушылар арнайы жабдыкгалган ел&цда онер корсетедi.
Жумыс орындарыныц техникtлJIык жаракгандырыJý/ы осы Ереженiц i"q,rurc
орьшдарын жабдыкгау" болiмiнде келтiрiлген,

Жарыс басталар алдында цатысушылар казылар алцасыныц мушелерiне
тaLлаптарга сэйкес безендiрiлген буйымдарга технологиrIлык картаJIарды yсынады.

онiмдердiц рецептуралары, эртyр iлiгi, салмагы, олардыц пiшiнi мен декоры -
тацдоу катысушыларга берiледi.

1. сАлмллы лвторлыц нАн
ЩатысушЫ салмасЫ бар авторЛык наннЫц 3 бiрдеЙ eHiMiH дайындауЫ тиiс. Орбiр дайын

енiмнiЦ с.UIмагЫ - 500-ден 700 граммга дейiн. (атысушы рецептураны оз бетiнше эзiрлейдi,
камырдыц Typiн, сtLлма( ын, онiмнiц пiшiнi мен безендiрiлуiн тацдайды. Салма енiмге уйлесiмдi
бiрiктiрiлiп, тацд:UIган рецептурага сэйкес бiркелкi белiнуi тиiс. Нан пiсiру *ацсарrц"lштарын,
4айын нан пiсiру цосп:rларын. жэне енеркэсiптiк жартылай фабрикаттарды пайдалануга жол
берiлмейдi. Тыйым сalл. нган ингредиенттердi пайдаланганы ушiн айыпгryл упайларыЕ шегерy
царастырылган. yсынылган барлыц енiмдер пiшiнi, олшемi, салмагы жэне орындалу сапасы
бойынша бiрд.й бо.тrуы керек.
Модульге койылатьш таJIаптар:

. Жаксарткыштаргарyцсат gгiлмейдi.

. Сарапшыларга тексеру ушiн 50 гр. ашытцы Yсыну цажет (усынылган аIцыткыны
кореIffендiру р ецептiн технологиялык картада корсету керек).. Текyн мен су (бидай, щарабидай жене басца да дондi дащылдар) негiзiндегi табиги
ашыткыларды пайдалануга рyксат етiледi.

. Коммерциялык цzргак ашытцыларды, жа (сарткыштарды жэне д ын нан цоспаларын
пайдалануга жол берiлмейдi.

. Щамыр Рецептурасында колданылатын yн массасынано,5yо-данаспайтын кyргак немесе
1,5Yо-ДаН аспайтын сыгымдtLлган нан ашытцысын (дрожж) пайдалануга pYKcaT етiледi.. Пiцiнi мен олшемi бiрдей 3 дана дайын eHiM.

. орбiр дайын онiмнiц сtLпмагы - 500-ден 700 граммга дейiн.. онiмнiц пiшiнi epkiH, катысушыныц тацдауы бойыншa, авторлык тyжырымдамага
сэйкес.

a

о

a

Барлыц уш oHiM пiшiнi, олшемi жэне орындаJry сапасы бойынша бiрлей болуы тиiс.
Салма мiндеггi болып табылады жэне арбiр енiмнiц рецептурасында царастырылуы тиiс.
Бегiн эрлеу ушiн авторлык рецептурада карастырылган yнды, цIкымдарды, дэндi
Дакылдарды жэне баска да жеуге жарамды компоненттердi пайлалануга рYцсат етiледi.
Жасанды боягыштарды пайдалаЕуга жол берiлмейдi.

2. <Ф[лЙцАмыр онIмдЕрI: БолАшлц тЕхнология]Iлры>>
Щатысушы майщамырдан (сдобное тесто) 2 ryрлi авторлыц eHiM дайындауы тиiс, эр TypiHeH 4
ДаНаДаН. ОРбiР ДаЙын енiмнiц салмагы - 120-150 г. Онiмдердiц пiшiнi, сiLлмасы жене сэндiк
безендiрiлуiн цатысушы езi аныкгайды жэне олар чифрландыру, жасанды интеллект жэне
бОлашац технологиялары такырыбын KepceTyi тиiс. Онiмнiц пiшiнi, композициrIсы, дэм
УйЛеСiМi жене сэндiк безендiрiлуi арцылы такырыпты epKiH интерпретациялауга pyKcaT:.п.
еТШеД1. ЪlР тyРДегl онlмдер пiшiнi, елшей, салмагы жэне орындtlлу сапасы боЙынша бiрлей
болуы керек.

Талаптар:
. Нан пiсiру жаксартцыштарын, дайын нан пiсiру коспzшарын жэне енеркэсiптiк жартылай

фабрикаттарды пайдалануга жол берiлмейдi.



. YH мен су (бидай, царабидай жэне басца да дэндi дацылдар) негiзiндегi табиги
ашьIтцыларды пайдалануга pyKcaT сгiледi.

. Щамыр рецептурасында колданылатын yн массасынан 0,5Ой-дан аспайтын 1gргащ немесе
1,5Yо-дан аспаЙтын сыгымдtlлган нан аIттытцысын паЙдалануга рyцсат етiледi.

. Жасанды боягыштарды пайдалануга жол берiлмейдi.

. Барлык сэндiк 9лементтер жеуге жарамды болrуы тиiс.

. (Болашак технологиrIларьD) тацырыбына сайкес келетiн бейненi немесе символиканы
Tycipy ушiн жеуге жарамды трафарегтi пайдалануга рyцсат етiледi. Бейненi тацдау жене
оны Tycipy тэсiлiн цатысушы ез бетiнше аныкгайды

Презентация ушiн yйымдастырушылар корме орнын - экспозициялыц yстелдердi усынады.
Тагамдар экспозициrIсына арн:lлган карточкаларды катысушы рэсiмдейдi, елшемдерi 15х10.
Ацпаратта тагамныц атауы, цатысуIцыныц аты-женi, цаласы бо.тryы тиiс.
Багалау критерийлерi:

. Онiмдердiц дамi мен сапасы - 0-35 упай Щэмi мен хош иiсi, компоненттер уйлесiмi,
камырдыц, сапманыц жэне басца да ингредиентгерлiч сапасы, енiмдерлiч ryРылымы мен
дайын болry лечгейi.

. Авторлыц идея 2кене ерекшеiliгi - 0-20 цIай Рецепryраныц ерекшелiгi,
шыгармашылыц тэсiл, авторлык тщырымдаманыц дарапыгы, дэмдер мен
компоненттердiц уйлесiмдiлiгi.. Сыртцы Typi жане yсынылуы - 0-20 упай Yсынылган онiмдердiц пiшiнi, yцыптыльFы,
TycTiK шешiмi, композициясы, сэндiк безендiрiлуi, тартымдылыгы мен тэбет ашарлыгы.

. Байцау тапсырмасына сайкестiгi - 0-15 цlай Аталым талаптарын сакгау, мэлiйделген
такырыпка сэйкестiгi, бiр ryрдегi енiмдердiц пiшiнi, олшемi, сtLпмагы жэне орынд:lлу
сапасы бойынша бiрлейлiгi.

. Кесiбилiк - 0-10 упай хQмыс орнын Sымдастыру, санитарлык талаптарды сакгау,
ltqlмыс процесiн Iтымды уйымдастыру, yцыптылыц жэне ltqмысты орындау мэдениетi.

Yпайлар ryгастай тагамдар жиынтыгы (мейрапоrананыц негiзгi тагамы жэне тэбет)
берiледi, эрбiр тагам жеке багаланбайды, максимtlлды балл l00 упай.
Белшек белгiлерi берiлмейдi.

Байлаьtс ащпараты 77081818б92, Махп,ryтов Еркебулан СерiкбаЩпы, 77'7|4361636, Кунапина
Мадина Алибековна.

Еоминация

жастар конкурсын" (бyд*Ъ;:'ЁJJ-rНН,-":r(i,Н;;ЪЪТffi%iлiм беру мекемелерiнiц
студенттерiнен цалыптастырылган жеке катысушылар, сондай-ац цогамдыц тамакгаIIу саласында
кэсiби цызметтi жyзеге асыратын 25 жаска дейiнгi жастар.
1-кезец. <<ICE CREAM ART - БОЛАШАЩ ДЕСЕРТI>
Щатысушы балпщрдац негiзiндегi авторлык десерттiц 2 улесiн жасап, yсынуы тиiс. Байкау
)лqмысыныц тацырыбы: <<Щифрландыру жане жасанды интеплект>>.

Щатысушы десерттiц тyжырымдамасын, оныц атауын, дэмдiк уйлесiмiн, композициясын жэне
yсыну тэсiлiн ез бетiнше эзiрлейдi. Тацырып пiшiнi, тyстер гаммасы, геометриrIсы, сэндiк
элементтерi, атауы жэне тqмыстыц жaшпы цэкырымдамасы арцыJIы KepiHic табуы MyMKiH.

,Щесерттi жасау ушiп мыналар пайдаланылуы MyMKiH:
. Турлi сорттагы жэне дэмдегi балпцрдац;
. Жаца пiскен жэне кегlтiрiлген жемiстер мен жидектер;
. Кепiртiлген кiлегей;
. Сирогlтар, тltsдыкгар (соустар) жэне топпингтер;
о ТТТ9l9лад жэне шоколад енiмдерi;
. Карамель;
. Жацгацгар;
. Кондитерлiксеппелер;
. Щатысушыныц тацдауы бойынша баска да жеуге жарамды ингредиенттер.

Талаптар:
. Щесерт тiкелей байкау барысында дайындалады жэне безендiрiледi.
. Саны - 2 бiрлей улес (порчия).
. Щесерттiц негiзгi компонентi балп,цвдац болуы тиiс.



. Тапсырманы орындауга арнtшган барлыц ингредиенттер мен шыгын материалдаРын
катысушы езi камтамасыз етедi.

. Щесерттi усынуга арнiLлган ыдысты катысушы езi цамтамасыз етедi.

. Ыдыс десерттiц тyжырымдамасына, композициясына жэне yсыну тэсiлiне сэйкес келуi
керек.

о БалIvцвдац yсынуга жарамды креманкaшIарды, десерт тэрелкелерiн, бокалдарды,
стацандарды жэне ыдыстыц баска да турлерiн пайдалануга рyцсат сгiледi.

. Тамац eHiMiMeH жанасатын барлыц сэндiк элементтер жеуге жарамды бо;ryы тиiс.

. Жеуге жарамды трафареттерлi, сэнлiк элементтерлi жэне безендiрудiц заманауи
тэсiлдерiн паЙдалануга рyцсат егiледi. Безендiру мэлiмделген <Щифрландыру жэне
жасанды интеллект> тацырыбына сэйкес келуi тиiс.

. Щесерт дэмiн татып коруге (дегустацияга) ыцгайлы бо.тryы тиiс.
о Щесерттiц rq:рамында жене оны безендiруле жеуге жарамсыз элементтерлi тiкелей

пайдалануга жол берiлмейдi.
Багалау критерийлерi - 0-50 упай:о Презентация жане yсыну 

-20 упай. Заманауи жэне ерекше yсыну формасы, коркемдiк
талгам, тyстер гаммасьI, композициrI, ыдыстыц десерт тyжырымдамасына сэйкестiгi,
тартымдылыц пен тэбет ашарлыц, безендiрулiц ерекшелiгi, цифрландыру жэне жасанды
интеллект тацырыбыныц KepiHic табуы.

. ,Щам Лtане композиция - 15 упай.,Щэмi, хош иiсi, балп,ryздац пен щосымша ингредиенттер
уйлесiмiнiц гармониясы, тэттiлiкгiц, текстуралардыц жэне компоненттердiц тецгерiмi,
дегустацияга ыцгайлылыгы.

. Заманауи технологиялар я(ене инновация - 10 упай. Безендiру мен yсынудыц
Заманауи тэсiлдерiн паЙдалану, идеяныц ерекшелiгi, баЙцау тацырыбын аIцудагы
шьЕармаrпыJык тэсiл.

. Касiбилiк - 5 цrай. Жумыс орнын уйымдастыру, санитарлык талаптарды сакгау,
ltqlмыстыц Iщыптылыгы, yсыну тILз.лJIыгы, eKi улестiц бiрлейлiгi, енiмдердi }тымды
пайдапану.

2_кезец. (шАЙ PэCIMI - алЕм дэстyрлЕрI>
Щатысушы бiр елдi немесе оцiрдi ез бетiнше тацдайды жэне оган тэн шй лэстурiн, мэдениетiн
жэне шай yсыну ерекшелiктерiн керссгедi.
Керсеry ушiн мынаJIар тацдаJIуы MyMKiH:

о Щазацстан; Щыргызстан; озбекстан; Туркия; Жапония; Щытай; Гонконг; Yндiстан;
Yлыбритания; Марокко; Корея; Якугия (Саха Республикасы);

о немесе р7ымдастырушылармен алдын ала келiсiм бойынша баска е.п/ецiр.
Байцау тапсырмасы: Щатысушы тацдzlлган елге немесе ецiрге тэн шайды, ь.Iдыстарды жэне
дастаркан жаю (сервировка) элементтерiн паЙдалана отырып,2 адамга арнi}лган шай рэсiмiн
дайындап, еткiзуi тиiс.
Щатысушы мынаJIарды оз бетiнше тацдайды:

. Шайдыч Typi мен сорты;
о Тттэйнек, тостаган, кесе немесе басца да дэстyрлi ыдыс;
о Тпай рэсiмiне арнаJIган науа мен керек-жаракгар;
. Щосымша дастаркан жаю элементгерi,
. ТацдалгаIt мэдениетке сэйкес шайга берiлегiн дэсryрлi немесе заманауи косымшалар.

Талаптар:
. Шай ыдыстары мен негiзгi дастарцан жаю заттарын катысушы езi камтамасыз егедi жэне

олар тацдаJIган елге немесе ецiрге сэйкес келуi тиiс.
. ЩатыСУшы тапсырманы орындау ушiн шайды, цажеrтi ингредиенттердi жэне шыгын

материалдарын езi цамтамасыз етедi.
. Щатысушыда расiмдi еткiзуге жэне муплкiн болатын кайта дайындауга жетерлiкгей шай

мен цажgгтi ингредиенттерлiч жеткiлiктi мелшерi болуы тиiс.. ЕГеР тацдалган шай дэстyрiнде царастырылган болса, шайга дэстурлi комплимент yсынуга
pyщcaT gгiледi.

. ЩЭСтУрлi комплимеrrгтi пайдаланган кезде катысушы оныц атауын, шыгу тегiн жэне
ТаЦДалган елдiц немесе ецiрдiц мэдениgгiндегi мацызын кысцаша таныстыруы керек.. Y.ТlТтыц Д9кор элементтерi щатысушыныц к:rлауы бойынша пайдаланылады.



тацдапган елдi немесе оныц мэдениетiн бiллiретiн бiр немесе бiрнеше элементтi
пайдалануга pyцcaт сгiледi.
ЩаСТаРКаН жаЮ, ыдыс-аящ жэне безендiру тацдалган-шай дэстурiне сэйкес келуi тиiс.
Шай рэсiмiн откiзу барысында цатысушы кtlзылар алцасына Yсынылып отырган шай
ласryрiнiц тарихы мен шыгу тегi, оны дайындау мен yсыну ерекшелiкгерi жэне шай iшу
мэдениетi турiл,лы кысцаша айтып беруi тиiс.
оцгiме мазпц!нды, TyciHikTi жэне yсынылатын мэдениетке сейкес болуы керек.
шай рэсiмiнiц негiзгi мэдени ерекшелiктерiн сакгай отырып, оныц заманауи
интерпретациrIсына pyKcaT етiледi.
тамакка цолдануга арналган барлыц енiмдер мен элементтер санитарлык талаптарга сай
болцlы тиiс.

Багалау критерийлерi - Ь50 упай:. Мадениет жене презентация- G-15 упай. Щастаркан жаю эстетикасы, ыдыстар мен
безендiрудiц тацдалган елге немесе оцiрге сэйкестiгi, коркемдiк т,lJIгам, Yсыну мэдениетi,
жалпы эсер.
Шай жене дамдiк композиц 15 упай. Шайдыц сапасы мен дэмi, хош иiсi, ryрыс
дайындалуы, yсыну температурасы, егер тацдatлган дэстурде карастырылган болса, шайга
берiлген комплименттiч уйлесiмдiлiгi.
ЩаСТУРдi бiлу жане презентация- 0-10 упай. Шай дэстурiнiц тарихы мен шыгу тегiн
бiлу, усынылган акпараттыц шынайылыгы, сойлеу мэдени9гi, эцгiменiц мазпцдндылыгы
мен кэсiбилiгi.
Косiбилiк 2кане техника - 0-10 упай. Шай ьцыстары мон керек-жаракгарын щрыс
ПаЙДаЛаНУ, даЙындау жэн9 yсыну техникасы, яqIмыс орнын уйымдастыру, санитарлыц
талаптарды сакгау, рэсiмдi еткiзу жуйелiлiгi мен мэдениетi.

АтАлым БоfuIншл Блрлыгы - rbo упдй.
сарапшьшrар заманауи урдiстердi ескере отырып, дфыс кэсiби дайындауга, орындау

шеберлiгiне, ецбектi коп цажет eTyiHe, ерекшелiгiне, ингредиенттерлi lтымды пайдалаrryга,
Yсынуга, барлыrq пайдаланылган ингредиенттердiц TycTiK уйлесiмiне, тецгерiмдiлiгiне,
тапсырмага сэйкестiгiне назар аударады.
ТТТыгын материztлдарын катысуIцылар ездерi щамтамасыз етедi.
Байланыс ацпараты: 8 77l 298 95 58 - Тнымбаева Лэззат Дйтжанцызь1,8 777 ,l5l 24 09 -Атыгаева Альбина Серiкцызы

<<SlowFood>> дам зертханасы номинациясы
жеке жарыстар (деryстациямен)

МацсатЫ: eHiM ендiрУ эдiстерiн, дэстурлi рецепттеРдi жэне олардыц мэдени-элеуметтiк
ерекшелiКтерiН танып-бiЛу, жаца гастроноМиялыК эсер алу, тyрлi елдеР мен оцiрлердiц бiрегей
тагамдары мен енiмдерiн танымал gгу.
тэсiл озара байланыстц yш цагидатпен айкындалатын тамак енiмдерiнiц сапасы
тyжырымдамасына негiзделген :

. Щемдi - жергiлiкгi мэдениет пен гастрономияпыщ дэстyрлердiц бiр белiгi болып
табылатын жаца пiскен, табиги енiмдердi пайдалану.. Таза - коршаган ортага жэне адам денсаулыгына жауапкершiлiкпен царай отырып,
тамак енiмдерiн ендiру жэне цтыну, енiмдерлi угымды пайдалану жэне тамащ
к.rлдыкгарын барынша азайry.

. Адал - онiмге, оныц шыгу тегiне жэне ендiрушiнiц ецбегiне Iqрметпен царау, тацдалган
елдiц немесе ецiрдiц гастрономиялык мэдениетiн шынайы корсету.

Байцау тапсырмасы
щатысушы бiр елдi немесе ецiрдi оз бетiнше тацдайды жэне eki авторлык тагам кешенi аркылы
оЕыц гастрономиялык мэдениетiн yсынады:

l. Авторлыц ыстыц таfам 
- еттен, цzс eTiHeH немесе балыкган.

2. АВТОРЛЫЦ СаJIцып десерт 
-тацдitлган 

технологияга сэйкес салкындатылган немесе
пцздатылган.

. ор тагам дегустация мен корме ушiн 2 Yлесте (порция) дайындалып, Yсынылады.

a

a

о

a



, EKi тагаМ Да тацдапГан елдiЦ YлттыЦ немесе оцiрлiК асханасымен, достYрлi енiмдерiмен,
рецепттеРiмен, дайындау тэсiллерiмен немесе гЪсrро"омиялык.р.*.йоерiмен^
байланысты болуы тиiс.

, Щатысушы тацдalJIган елдiц немесе ецiрлiч дэстурлi тагамыныч, енiмiнiц немесе
гастроноМиrIлыЦ идеясынЫц зап{анауИ авторлыц интерпретациясын Yсынады.Орындау уацыты Байкау тапсырмасын орындау уакыты - ба минут. Бел-гiленген уакыт iшiнде

цатысушЫ eKi байщаУ тагамын дайындап, безендiрiп, кtlзылар aLлкасына yсынуы тиiс.
онiмдердi алцьrп ала дайындауга цойылатын таJIаптар, Тагамдарды дайындаудыц барлыrq негiзгi технологиялык процестерiн катысушы тiкелей

байцау барысында орьшдайды.
. Байцау басталганга дейiн онiмдердi tlлдын ала бастапкы механик.tлыц ецдеуге Рyцсат

етiледi: жry, тазарту, суйекгерiн, сiцiрлерiн, TepiciH, цабыгын жэне басцu дч *.у..
}армсы9 белiктерiн €цIып тастау, шикiзатты белшекгеу жэне yлестерге белу.. ETTi, rgc eTiH жэне балЫкгы ilJIдыН аJIа мариНадтауга жЬл берi.тпиейдi., ETTi, цgс eTiH, балыцгы жэне баска да негiзгi енiмдердi zLлдын ала жьIJцiмен оцдеуге жол
берiлмейдi.

, Алдын ала толык немесе iшiнара дайындалган. кайнатылган, куырылган, пiсiрiлген,
буцгырылган, ыстtUIган, каýг€uIган немесе озге де тэсiлмен *дir"--u оцделген енiмдердi
экелуге жол берiлмейдi.

. Тiкелей Yсынуга арнаJIган iLлдын ала дайынд€шган тYздыкгарды (соустарды), кремдердi,
мусстарды, салмаларды, гарнирлерлi жэне басца да дайын компоненттерлi экелуге жол
берiлмейдi.

о Щайындау технологиясы мен дайын тагап,Iныц сапасына эсер eTeTiH енiмдердi турау жэне
дайындауды катысушы тiкелей байкау барысында орындай!ы.. Т}зды, кантты, КYргаК дэмдеуiшТердi, есiмДiк майыН жэне баска да базапыц енiмдердi
дайын куйiнде пайдалануга pyKcaT етiледi.

, Барлыщ енiмдер )Iqмыс басталмас бурын олардыц куйiн жэне аJIдын ала дайындалу
децгейiн бацылау ушiн цазылар алкасына Yсынылуьi тиiс.

Щосьrмша таJIаптар
. Саны - ыстыц тагамныц 2 улесi жэне саJIкын десерттiц 2 улесi.. Негiзгi енiмдеР мен ингредиенттерлi катысушы езi цамтамасыз етедi., Тацдалган елдiц немесе ецiрлiч лэсryрлi гастрономиrIсымен байланысты сакгай отырыц

заманауИ аспilздыК технологИялардЫ пайдалануга рYщсат gгiледi.
. Шикiзатты lтымды пайдалану жэне тамак каJIдыкгарur" барынша азайry Iq:пталады., EKi тагаМ бiрыцгай гастрономиялык ця<ьIрымдаrаrЪ" бiрiкгiрiлуi тиiс.о Безендiру жэне yсыну \дпттыц немесе ецiрлiк асхананыц заманауи авторлык

иЕтерпретациясын KepceTyi тиiс.
, КормеГе жэне деryстацИrIга усынУга арналган ыдыстЫ катысушы езi цамтамасыз етедi.. Барлык тагамдар санитарлыц та,лаптарды жэне тамац енiмдерiмен щауiпсiз хqrмыс icTey

ережелерiн сакгай отырып дайьшдалуы тиiс.
Байкау жyмысьш таЕыстыру (презентация)
Байцау )Iq:мысын таныстыру кезiнде катысушы кatзылар аJIцасына мыналар турiшы кыскаша
айтып беруi тиiс:

о таIцалган ел немесе ецiр туралы;о {сыЕылган тагамдарга катысты тарих немесе дэстyр туралы;. негiзгi енiмдердiц шыгу тегi туралы;
о т&Г&Мдардыц YJIттык немесе ецiрлiк асханамен байланысы турtLлы;
о З&мt}ноуи авторлык интерпретациrIныц ерекшелiкгерi туралы,
, }qIмыста колданылган онiмдердi угымды пайдалану жэне эколомялык тiвtlлык

кагидатгары тур:tлы.
БАгАлАу критЕриЙлЕрI _ 100 YплЙ, ,Щам жане уйлесiм - ь30 упай. Щэмi, хош иiсi, тецгерiмi, компоненттер уйлесiмiнiц

гармониrIсы, ыстык тагам мен салкын десерттi дайындау сапасы, усыну температурасына
сэйкестiгi.



. Yлттыц нацыш жене шынайылыц - 0-20 упай. Тагамдардыц тацдалган елдiц немесе
ецiрлiч мэдениетiмен, тарихымен жэне гастрономиялыц дэстyрлерiмен байланысы,
енiмдер мен рецептур.tлык элементтердi пайдаланудыц негiздiлiгi.. Авторлыц идея жене бiрегейлiк - 0-15 упай. Тркырымдаманыц ерекшелiгi,
шыгармашылыщ тэсiл, дэстурлi тагам немесе онiмнiц авторлыц интерпретациялаЕу
децгейi.

. Slow Food Цагидаттары - 0-15 упай. Табиги енiмдердi пайдалану, шикiзатты lтымды
ПаЙДаЛанУ, тамац кtLлдыкгарын барынша азаiпу, экологиялык тазалык жэне енiмге
жауапкерцiлiкпен царау.
БеЗендiРУ мен yсыЕудыц заманауилыгы - L10 упай. Yсынудыц заманауи формасы,
композиция, TYcTiK шешiм, эстетика, тартымдьшыц жэне тэбет ашарлыц.. Касiбилiк _ Ь10 glай. Жумыс орнын уйымдастыру, санитарлык талаптарды сакгау,
ДаЙЫНДаУ техникасы, yсынудыц yкыптылыгы мен тzlзaulыгы, yлестердiц бiрлейлiгi, жyмыс
процесiн lтымды \йымдастыру.

Щазылар iLлкасыныц ец жогаргы багасы - 100 баллов.
Баriланыс акпараты : 87 О2З 489 69 9, Кр асов ская Анастасия В асильев на

<<TaTTi шеберхано>
номинациясы

ЕРекШе бiлiм беру цажеггiлiкгерi бар ко.пrrелж студенттерiне арналган шыгармашылык
байцау.

Щатысушылардыц жасы: 17-ден 22 жасцадейiн.
Тацырыбы: <<Менiц арманымдагы печенье>
БаЙЦаУ тапСырмасы: Щатысушы дайын угiлмелi камырдан (песочное тесто) б eHiM дайындап,
безендiредi.
Yйымдастырушылар мыналарды yсынады :

. дайын угiлмелi камыр;. безендiруге жэне эрлеуге цажgгтi барлыц онiмдер;

. кондитерлiк эшекейлер мен шыгын материarлдары;
о щtDкeттi цzрал-саймандар мен жабдыцгар.

К,атысушыга езiмен бiрге енiмдер, щамыр, эшекейлер немесе шыгын материшIдарын экелудiц
цажсгi жок,
Талаптар:

. даЙын угiлмелi камырды жаю;

. пiшiнiн ез бетiнше тацдап, енiмдерлi кесiп алу;
о енiмдерлi пiсiру;
о дайын печеньенi безендiру жэне эрлеу;
. саны-6енiм;
. барлык сэндiк элементтер жеуге жарамды бо.тryы тиiс;.
. безендiру ушiн жеуге жарамсыз элементтердi пайдалануга жол берiлмейдi;
. трафаретгердi, пiшiндер мен шаблондарды пайдалаIryга рyцсат етiледi;
. онiмдердi безендiру тiкелей байкау алацында орындалады;
. барлыt( цатысушылар уйымдастырушылар yсынган бiрлей енiмдер мен материалдар

жиынтыгымен lrqмыс iстейдi;
о щ&жот болган жагдайда ртiп журетiн адамныц кемегiне рyцсат gгiледi, алайда негiзгi

байкау )Iqмысын катысушы езi орындайды.
Орындау уацыты: 60 минуг.
БлгАллу критЕриЙ"тrшрr - 100 YпАй

о ПIыгармашылыц идея - 0-25 цIай <Менiц арманымдагы печенье)) такырыбына
сэйкестiгi, ниЕгтiц ерекшелiгi мен даралыгы.

. ,Щайындау сапасы - 0-20 упай Онiмдердiц тегiстiгi мен тlrгастыгы, пiшiнiнiц
щрыстыгы, дайын бо.тry децгейi жэне пiсiру сапасы. 

,. Безендiру жане орлеу - 0-20 упай IIЬгармашылык тэ }iл, декорды жагудыц
yкыптылыгы, yсынылган материалдарды пайдалану.

. TycTiK яRане композициялыц шешiм - 0-15 упай Ту герлiч уйлесiмдiлiгi, сэндiк
элементтерлiч орнапасуы, композицияныц цтастыгы.



. ЖyмЫстыЦ YцыптыЛыЕы меН тазаJIыгЫ 
- 0_10 yпай Жумыс орныныц тtlзtlлыгы,

енiмдердi дайындау мен безендiрудiц yщыптылыгы.
. озбетiндiлiк fi(ене яиJIпы асер - 0-10 упай (атысушыныц жеке мрлкiндiкгерiн ескере

отырып rlqмысты ез бgгiнше орындау децгейi, байцау )Iqмысыныц аякгалуы жэне
тартымдылыгы.

Ец жогарш бага- 100 glай.
Байланыс акпараты: 8 702З48 96 99, Красовская Анастасия Васильевна

<<Вирryалды Касiпцой>>
номинациясы (сырттай цатысу)

Конrсурсща жеке жэне командалыц бошп катысады.
КОНКУРС ШАРТТАРЫ:
конrсурсца катысу ушiн келесi Iqжаттардьl2о26 жылдыц 30 цыркуйекке дейiн белгiленген
мерзiмде жолдау кажет:
- катысу сырттай (ацылы негiзде);
eTiHiM беру (JФl щосымша);
талаптарга сэйкес жасапган бейнеролик.
БайцаУ катысушылары жасанды интеплекттi пайдалана отырып, бiр тагам дайындайтын
бейперолик тусiредi

рiледi.

1. Бейнеролик бiр бурыштан тусiрiледi
2. Yзацгыгы 5 минугган аспайды
3, Камера цозг:lлыссыз болуы керек
4. mp4 кецейту
5. Бейне колемi 300 МБ артык емес
6. Руксат 1920*1080
It 4ТЪI СУШЫЛДРFД КОЙЪIJIЛТЪIН ТДJIДПТДР :
Tycipy кезiнде цатысушы(пар) оз iс-эрекеггерiне TyciHiKTeMe бередi
РаСтаУ: (атысушылар бейнеролиIсте (немесе скриншот тiркей отырып) }([I-ге (жасанды
иЕтеллектке) кандай накгы промпт (суратым) жiбергенiн жэне оныц цандай жауап бергенiн
KopceTyi тиiс.
БлгАллу критЕрийлшрl:
1 . Щайьrндык турttлы тусiнiктеме(презентация)
2. ВизIтг карточкасы (катысушыныц, оку орныныц)
3. (аiысушылардыц эстетикалыr( келбетi
4. Болменiц тilзалыгы
5. Тагамды лайындау мен безендiрудiц езiндiк ерекшелiгi
6. Yдерiстегi }оl релi: }OI (жасанды интеллект) соцгы нэтижеге каншzLлыкгы катты асер еггi
(бУrr жай гана сценарий мэтiнi болды ма, элде рецепттiц толыцканды тец авторы болды ма).
7. Тагамныц кyрделiлiгi мен тэбет ашарлыгы: Бцп тагамды дайындау канш:шыкгы шынайы жэне
ол кадрда дэмдi KepiHe ме.
8. Бейнематериzlлдыц сапасы: Керiнiстiц айцындылыгы, жаксы дыбыg динамикzл-пыц монтаж
жэне тамац дайындау процесiнiц ryсiнiктiлiгi.
9. Авторлыц харизмасы: Щатысушыныц кадрда озiн калай yстауы жэне технологиялармен озара
эрекеттесуi (мысалы, }Оl-мен дауласуы немесе оны мацгауы).

БАIа{АУ HOTIЛKEJIEPI: Байrqау нэтижелерi2О26 жылдыц 15 казанында www.kopis.kz сайтьшда
жариrIланады, сондай-ац топ чатында косымша хабарланады (жiберiледi).
Байланыс ащпараты : 7 7 7 7'7 99 5З0 1 0, Б айжигитова Алия Айтказиевна



Гастрономиялыц стартап (сырттай цатысу)
жеке жарыстар, командаJIыц жарыстар.

Конr<урсца жеке жэне командалык болып катысады.
КОНКУРС ШАРТТАРЫ:
Конкурсца катысу ушiн келесi rqgжаттардьl2026 жылдыц 30 цыркуйекке дейiн белгiленген

мерзiмде жолдау цаэкет:
- катысу оырттай (ацылы негiзде);

1. Жалпы ережellер жане мацсаттар
1 . 1 . <ГастрономиrIлык cTapTaD) номинациясындагы бизнес-жобапар байкауы жастар мен

бiлiм беру саласындагы мамандардыц кэсiпкерлiк Iqlзыреттерiн аныкгау, колдау жэне дамыту
максатында еткiзiледi. I.2. Байкаудыц негiзгi мiндегi - тамакгану жене конакжайльшык
индустриясында жеке бизнес-бастамаларды цyруга деген кызыгушылыкгы ынталандыру, сондай-
ак бизнес-жоспарлаудыц тэжiрибелiк дагдылар ын кtlлыпгастыру жэне бекiту.

2. Байцауга цатысушылар
2.1. Байкауга цатысуга жаппы бiлiм беретiн мектеп оцушылары, колледж сryденттерi,

сондай-ак окытушылар мен ендiрiстiк oKbITy шеберлерi (жетекшiлер) шацырылады. 2.2. Мектеп
окушылары мен студенттер ушiн жеке немесе команд:шык цатысу карастырылган (команда

ryрамы -2 адамнан аспауы тиiс). 2.3. Жетекшiлер (оцыryшылар, тэлiмгерлер) дербес катысушы
ретiнде онер корсете алады. Бlаr жагдайда олар тек жеке форматга (команда rqрмай) цатысуга
жiберiледi. 2.4. Егер жобаны мектеп окушысы немесе студент (жеке немесе командада) yсынган
жагдайда, оларга оку орнынан бiр жетекшi коЕсультацLилыц жэне уйлестiрушiлiк колдау керсете
алады.

3. Жобалардыц тацырыбы мен багьrттары
3. 1. Конщурстык )Iqмыстар цогамдык тамакгаrцырудыц келесi сtlлаларыныц бiрiнде жyзеге

асыры.тryы тиiс:
. Тамакгануды жэне кьвмет керсетулi уйымдастьlру;
. Тамак енiмдерiн ендiру;
. Сауда жэне дистрибучия;
. олеумgггiк кэсiпкерлiк.

3.2. Байкау мсында гастрономиялыц индустрияныц жаца трендтерiн керсегегiн креативтi
жэне заманауи бизнес-идеялар ryптalлады. Щатысушыларга мекемелердiц стандартты емес
формаггарьш, мазiрдiц авторлыц тyжырымдам.шарын эзiрлеу немесе oHiM ондiру мен цонакгарга
кызмет корсетуге инновациrIлыц тэсiлдерлi енгiзу yсынылады.

4. Копкурстыц материаJIдарга койылатын таJIаптар (Щатысу шарттары) Iрiктеуге
цатысу ушiн сайыскерлер eKi мiндеттi материалды дайындап, 1йымдастыру комитgтiне жiберуi
цaDкет:

canvas бизнес-молелi: стартаптыц негiзгi процестерiн ашатын бизнес-жоспардыц kepHeki
KopiHici.

БейнепрезентациrI (питчинг): авторлар оз идеясын цоргайтын mp4lavilmov форматындагы
бейнеролик. Бейнероликтiц lзакгыгы 5 миrцлгган аспауы тиiс.

5. Байцауды откiзу тартiбi Байцау eKi кезецде отедi:
I кезец - IpiKTey (сырттай). Сарапшылар алкасы жiберiлген бейнероликтер мен Canvas

бизнес-модельдерiн кашыкган багалайды. Yздiк идея авторлары финалга етедi.
П кезец - Финал (онлайн-цоргау). БейнеконференциrI режимiнде етедi. Сез сейлеу

регламентi: бiр жобаны таныстыруга 15 минугтан аспайтын уацьIт берiледi (авторларлыц жобаны
коргауына 10 миrтугца дейiн, казылар алкасыныц сyракгарыЕа жауап беруге 5 минугца дейiн
уацыт белiнедi).

б. Бизнес-жобаларлы багалау критерийлерi Щатысушылардыц хqмыстары келесi
параметрлер (критерийлер) бойьшша багаланады :

Омiршецдiгi жэне езектiлiгi: енiмнiц немесе кызметтiц тlrгынушы ушiн ц.ндылыгы,
максатты аудиторияны ryciHy.

Экономикалыц негiздiлiгi: KipicTep мен шыгыстар Iqlрылымыныц логикасы, пайданыц
шынайы болжамы жэне тэуекелдердi сауатты багалау.

Бизнес-модельдеу сапасы: Canvas моделiнiц толыкгыгы, егжей-тегжейлiлiгi жэне TyciHiKTi
м.впц:ндалуы.



Маркегинг жэне iлгерiлету: жарнама элементтерiнiц жэне кJIиенттердi тарry арнaLларыныц
креативтiлiгi.

Щоргау сапасы (питчинг): шешендiк онер, дэлелдердiц нанымдылыгы, сyракгарга жауап
бере бiлу жэне езара iс-цимыл (шrтеракция) децгейi.

7. Конкурсты откiзу мерзiмдерi
30 цыркуйекке дейiн - бизнес-жобалар байцауына цатысуга электрондык етiнiмдердi жэне
бизнес-жобаларлы коргау бейнероликгерiне сiлтемелердi цабылдау;
01-03 цазан араJIыгында - бiрiншi кезец, ipiKTey;
04-10 цазан араJIыfында - екiншi кезец, бизнес-жобаларды онлайн цоргау;
202б жылгы 15 цазан - корытындылау (бизнес-жобалар байцауыныц),
Yйымдастырушы талаптарга сэйкес келмейтiн етiнiмдерлi цабылдамауга ryцылы.
Байцау нэтижелерi 15 казан 2026 жылы www.kopis.kz сайтында жарияланады.
Байланыс ацпараты: 7 7'7'7 7 99 5з0 1 0, Байжигитова длия дйтказиевна

ТОРЕШIЛIК, ФЕСТИВАЛЪ ЖЕЦIМПЛЗДАРЫН АНЫЦТАУ ЖОНЕ МАРАIIАТТЛУ
тортIБI

Щазылар алкасыныц к+:рамын уйымдастыру комитетi аспаздык жарыстарга цазылык
етулiч тэжiрибесi бар кэсiби мамандардан жасакгайды (Щазацстан, Франция, Туркия,
Yндiстан, Озбекстан сарапшылар командасыныц цурамы).
Фестивальдiц барлыц катысушылары естелiк диплойсертификат алады.

Yйымдастыру комитетi жецiмп.вдарды марапаттауды буцаралык акпарат кyрtlлдары
екiлдерiнiц катысуымен саJIтанатты жагдайда yйымдастырады жэне еткiзедi. Марапат алу

ушiн жулдегерлер марапаттау рэсiмiне кэсiби киiммен щатысуы тиiс.
Фестивальдi еткiзу тур€Lлы ацпарат, жарыстардыц цорытынды хаттамасы бyцаралык

акпарат Iqzралдарында жэне уйымдастырушылардыц ресми сайтында жарияланады
Фестивапьдiц конкурстыц iс-шаралары бойынша жецiмпаздарды аныкгау тэртiбi:

Жецiмпаздар эр номинацияда аныкгалады.
Номинацияга щатысушылар максим.Lлды жинай atлатын балл саны -l00 бапл.
Жецiмпаздар::
90-100yпай-lорын;
80-89 упаiт-2 орын;
70-79 yпай-3 орын;
б9 - 55 балл-номинацияда жyлдегер сертификаты

Жецiмпаздар медальдармен, дипломдармен / сертификатгармен марапаттчLлады..

Мацызды!!! VII Халыцарал иялык фестивальдi уйымдастырушылар

Басшысы

Жоба уйлестiрушiсi
А.Король
870138б1820

з.клышбаева



l косымшА

VI ЬЛЫЦАРАЛЫЦ ГЛСТРОНОМИfIIЫЦ <<ASTAUF,EST> ФЕСТИВАЛIНЕ
ЦЛТЫС}ТА СЛУАЛНАМА_ОТIНIМ

Щазащстап, Асгана каласы, 2026 хш.тгы 30 цьтркуйек
OTiHiMдi e-mail (цошr мен Mepi бар eTiпiM cKaнepi) apIФIJБI жiберу кzuкет astaufest-2026@mail.ru, .жане

браузерле Google forms цоlцанбасьцr толтырьпрв https://foгms.gle/gS5pcRzibйwmNy79 цатысуцш
басrгп-rсьпъщ аты-женiн корсегу (цатысушпъщ дшшомына / сертифкатьпrа еrгiзу ушiн) Баршщ элемеlrrтерлi
цоJIмен баспа эрirперiмен немесе компьютерде ItщIýияг тоJrгыру KzDKeT:

Барльtlg mармаlупарdьI lrолмен баспа арiпmерiмен немесе компьюmермен аньrry mолmыру ryдr!сеm:

Номшrаrцrша катысу ("V"деп бешiлеу)
a <<2026 жьшФпl бас аспазьр>

жеке жарыстар
деryстшцrямеIr

П <2026 хъulдшt бас аспазьр>
комаIцаJБщ жарыстар (2 катысушD
деryстдрrямен

a <<2026 )IсIJIJФщ бас коrrдrгерil>
деryстдцrямен

П <SlоwFооф>
жеке жарыстар

деryстаIцIfrIен
П <Chocolate show>

корме )Iqмысы, деryстаIиясьв
П Сервис бар

жеке жарыстар
деryстаIдrямен

П кSugш show>
корме )Iqiмысы, деryстilиясыз П кТэтгi шеберхана>

П <Mastic show>
корме }qмысы, деryстдиясыз П Вирryа-тьrъйrrрофессиопал

П <2026 жьшдрщ наубаrfuiсьu>
деryстдц{д{ен П Гастрономическлйстаргап

Щатысушыныц аты-жонi, ryган,кылы:

Щатысушыныц телефоны (епдiц, цаJIаныц кодын керсетiцiз) :

Щатысушыныц E-mail:

Жумыс орны:

Аймаrq / Щала:

Жумыс мекен-жайы:

Лауазымы:

Мамандыгы:

Бiлiктiлiгi / Разряд:

Бар болган ясагдайда жетекшiнiц/талiмгердiц аты-яtенi (дипломга./цатысушы сертификатына енгiзу ушiн)
Конкурстьщ ерел(еперiмен таныстым ,кане конкурстыц барлыц шарттарымен я(ане цаfидаJIарымен
KыliceMiH:

Щатысушы

Касiпорын О".-"r.*, IЫ-ЖеНi
Щолы

Аты-жонi Щолы Kyrri

KyHi

!l.


